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BESTE GAST, Welkom bij Wijnbar Het Eigendom!

Wij hanteren een petit diner concept. Dit houdt in
dat we kleine gerechtjes serveren met Franse en
Mediterrane invloeden. U heeft de mogelijkheid dit
in gangen te bestellen met bijpassende wijnsuggestie
of met uw gezelschap/tafelgenoten een selectie te

maken en deze gezamenlijk delen.

Naast ons & la Carte Menu, serveren we ook een 5, 6 of
7 gangen Tasting Menu. Dit wisselende verrassingsmenu
wordt met zorg samengesteld door de Chef.

(Met allergieén en dieetwensen zullen we zoveel mogelijk
rekening houden.) Daarbij kunnen wij een bijpassend
wijnarrangement serveren. Laat u verrassen en vraag

ons personeel voor eventueel meer uitleg.
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2 GANGEN LUNCH MENU
€19,50 PP.

inclusief koffie/ thee

——<
9 GANGEN TASTING MENU
€ 39,50 PP.

bijoassend wijnarrangement € 32,50
——<
6 GANGEN TASTING MENU
€44,50 PP.

bijpassend wijnarrangement € 39,00
>——<
7 GANGEN TASTING MENU
€49,50 PP

bijpassend wijnarrangement € 45,50

Onze tastingmenu’s zijn per tafel te bestellen. Vanaf 8 personen
of meer werken wij uitsluitend met ons tastingmenu.
Wij kunnen ook een bob-wijnarrangement serveren.

DE MENU'S ZIJN TE BESTELLEN TOT 21.00 UUR, OP VRIJDAG EN ZATERDAG TOT 22.00 UUR
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KOUDE GERECHTEN

Kaviaar, Royal Asetra, 10 gram, met blini’s en créme fraiche 32,50
? Barons de Rothschild, Champagne, Frankrijk 12,50
Oesters, drie creuses, bereidingen van sjalot en structuren van rode wijnazijn 13,50
¥ Barons de Rothschild, Champagne, Frankrijk 12,50
Schelvis, gepekeld, geroosterde Langoustine,

garnituren van pompoen en venkel met een créme van kerrie 14,50
? Apostelhoeve, ‘Cuvee Xll’, Maastricht, Nederland 7,50
Olijven cake, compote van aubergine en een créme van feta 10,00
? Cellar Coma d’en Bonet, Garnatcha-Viognier, Spanje 5,90
Pastrami van wild zwijn, gemarineerde paddenstoelen,

eikenbladsla en creme van pompoenpit 14,50
? Weingut Landerer, Spatburgunder Alte Reben, Duitsland 7,50
Kalfsmuis, tartaar van tonijn, anjoviscréeme en kappertjes 15,50
? Domaine Louis Cheze, Viognier, Rhone, Frankrijk 8,00
WARME GERECHTEN

Melanzane en crolte 11,00
? llauri, ‘Bajo’, Montepulciano d’Abruzzo, ltalié 4,75
Coquilles in een soepje van witlof met zwarte truffel 15,50
? Domaine Jacques Dury et Fils, ‘Meix Cadot’, Rully 1er Cru, Frankrijk 11,00
Tongschar, gebakken, peen en ui en mosselen 15,00
? Cave de Richemer, ‘Maraval’, Chardonnay-Rousanne, Frankrijk 7,00

Longhaas van MRIJ rund, gebakken, eendenlevermousse, garnituren van

schorseneer en saus van gefermenteerde knoflook 15,50
? Domaine St. Jean du Noviciat, ‘Mas Prestigi’, Frankrijk 7,20
Eendenborst, gebakken, gestoofde eendenbout en garnituren van rode biet 14,50
? Fratelli, ‘Maria Gioana’, Barbera d'Alba, ltalié 7,80
Waygu burger (80 gram) met eendenlever, uiencompote

en mayonaise van eekhoorntjesbrood geserveerd met frites 15,50
? Thierry Rodriguez, ‘Avarus’, Chardonnay, Frankrijk 7,50
Iberisch Buikspek a la Captains Dinner 15,00
? Pago de los Cappelanes, Tinto Fino, Ribera del Duero, Spanje 7,90

Cébte de Boeuf van MRIJ rund, 800 gr. gegrild op de Big Green Egg,
roseval aardappels, groene asperge met bearnaisesaus p.p. 38,50
Alleen per 2 personen te bestellen

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten, indien gewenst kunt u onze medewerkers om uitleg vragen

N AL ONZE GERECHTEN ZIJN TE BESTELLEN TOT 22.00 UUR, —¢
VRIJDAG EN ZATERDAG TOT 23.00 UUR
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DESSERTS

Karamel fudge en amarene kers 7,50
? Brunelli, Reciota della Valpolicells, ltalié 9,50
Frangipane appeltaartje 7,50
? Kracher, Beerenauslese Cuvée, Burgenland, Oostenrijk 9,50
Parfait van PX en pure chocolade ganache 6,50
? Domaine des Baumard, Coteaux du Layon, Frankrijk 6,50
PLANKEN TE BESTELLEN TOT 23.00 UUR, OP VRIJDAG EN ZATERDAG TOT 01.00 UUR
Kaasplank met notenbrood en roggebrood 15,00
Iberische vleesplank 15,00
Plank Pata negra 17,50
Combinatieplank kaas en Iberisch vlees 18,50
BORREL TE BESTELLEN TOT 23.00 UUR, OP VRIJDAG EN ZATERDAG TOT 01.00 UUR
Brood van Jordy’s met smeersels 6,50
Bruschetta’s met tomatenantiboise 5,50
Holtkamp oude kaas bitterballen en groentenbitterballen (6 stuks) 8,50
Toastje met eendenleverkrullen 4,50
Oma Bob's bitterballen (6 stuks) 6,00
Oma Bob'’s minikroketten, geitenkaas, truffel en serranoham (6 stuks) 7,50
Holtkamp kreeft en garnalen kroketjes (4 stuks) 13,50
Crudité, diverse rauwe groenten in mierikswortel creme fraiche 5,50
Calamares met knoflooksaus 7,50
Gamba'’s piri piri, pittige gamba'’s, gebakken in knoflook 9,50
Oesters, 3 creuses, geserveerd met rode wijnazijn en citroen 9,50
Ambachtelijke frites met truffelmayonaise 4,50
Siciliaanse olijven & gerookte amandelen 4,50
Extra brood van Jordy’s 3,00

Onze gerechten kunnen allergenen bevatten, indien gewenst kunt u onze medewerkers om uitleg vragen



