
MENU A

 35,50 P.P.

Tonijntartaar à la nicoise

Tagliatelle met wilde bospaddenstoelen

Longhaas van MRIJ rund, gebakken, 
krullen van eendenlever en jus van sjalot

Crème brûlée van caramel 

MENU B

 40,50 P.P.
Oesters, drie creuses, kimchi, krokantje van inktvisinkt

Sushi, komkommer, wakame en wortel

Coquille, gegrild op de Big Green Egg, 
crème van pastinaak en schuim van amandel

Wilde Haasfi let, saus van kruidkoek, kroket van hazenpeper, 
stamppot van spruitjes en zoete mosterd crème

Warme appel met een korst van walnoot 
en gevuld met amandelspijs

WALKING
DINNER

Op alle door ons aangegane overeenkomsten zijn van toepassing de Uniforme Voorwaarden Horeca (UVH). Deze liggen bij ons ter inzage en 
worden op verzoek per ommegaande kosteloos toegezonden. De UVH zijn bindend voor iedereen die van onze diensten gebruik maakt.

MENUSUGGESTIES WALKING DINNER



MENU C

 45,50 P.P.
 Oesters, drie creuses, kimchi, 

krokantje van inktvisinkt

Tonijntartaar à la nicoise

Zeeduivel, gebakken, gestoofde octopus, 
pompoen en saus van vadouvan

Iberisch buikspek à la Captain’s dinner

Longhaas van MRIJ rund, gebakken, 
krullen van eendenlever en jus van sjalot

Moelleux aux chocolat 
met een espresso granita

TASTING MENU ‘HET EIGENDOM’

5, 6 of 7 GANGEN 

LAAT U VERRASSEN!

Onze Chef heeft met zorg een selectie gemaakt van 
koude en warme gerechtjes van onze Petit diner kaart. 

Voor een meerprijs van € 5,00 per persoon, kunnen wij van het 
walking dinner ‘hoofdgerecht’, een grotere portie serveren.

WALKING
DINNER

Op alle door ons aangegane overeenkomsten zijn van toepassing de Uniforme Voorwaarden Horeca (UVH). Deze liggen bij ons ter inzage en 
worden op verzoek per ommegaande kosteloos toegezonden. De UVH zijn bindend voor iedereen die van onze diensten gebruik maakt.


